Fiche Variétale

Cerise Rotstieler
Barberéche (FR) - cHE

N° d'inventaire : 1002332
N° PLCODE : 14-007-1028
N° PUIACC : A0000026434
N° famille génétique : 114

La variété en bref

Historique :

Critéres discriminants : Cette variété présente une
fruit de taille moyenne a la saveur aromatique et
équilibrée. C'est un fruit destiné a la transformation
(confiture ou distillation).

Synonyme  génétique:  Rotstieler  (salvenach);
Spielkirsche.

Légende :
n.é. = non évalué
Pour en savoir plus :

www.pgrel.admin.ch
www.retropomme.ch
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Dimension de la caissette : 20x30cm

Rétropomme
Pour la sauvgarde du patrimoine
fruitier de Suisse Romande
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Description du fruit Description de I'arbre

Les dimensions Port de l'arbre érigé

Taille du fruit moyenne Vigueur forte

Poids de 20 fruits 802499 [g] Ramification tres faible

Forme eliptique Densité des brindilles faible

Taille du noyau moyen Floraison relative moyenne

Longueur du pédoncule 41 3 42 [mm] Charge n.e.
Maturité relative moyenne

Les couleurs

De la peau noire Remarques :

De la chair rouge foncé

Du jus grenat

Les détails discriminants

Implantation du pédoncule forte
Saignement faible
Détachement du noyau mauvais

o _ Conservation et conseils d'utilisation
Description Organoleptique

Conservation :

Intensité de I'odeur n.e. Les cerises sont & consommer ou transformer rapidement.
Intensité de I'ardme n.e.
Persistance du godt n.e. Utilisations traditionnelles & conseils :
Sucré moyenne Fruit de conserve et de distillation.
Acidité moyenne
Fermeté de la chair tendre a moyenne
Jutosité moyenne a juteuse
Epaisseur de la peau moyenne
Nature de la saveur aromatique
Equilibre acide-sucre équilibrée
Appréciation générale n.é.
Phénologie
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Variété de référence : Cerise Hudson, PUIACC : A0000026621



