
La variété en bref

Historique : Sous le nom de Pruneau de Saint-Aubin
ou Bleu de Saint-Aubin (Saint-Aubin FR), ce fruit est
abondamment cultivé entre Chabrey et Grandcour,
ainsi qu’à Russy. Variété aussi dénommée sous le
nom de prune Tsevesque.

Critères discriminants : Cette variété présente un
fruit de petite taille. Ce pruneau possède une saveur
aromatique et légèrement douce. C'est un fruit idéal
pour le séchage car ces derniers peuvent sécher sur
l'arbre et être récoltés jusqu'à Mi-novembre. Ce
pruneau convient aussi pour les compotes ou les
tartes. La récolte est donc tardive.

Synonyme génétique: Prune Tsevesque, des Vignes,
Blaue Zuckerzwetschge, Eyholzer, Brunner, Schöne
von Bibern, pruneau de la Broye, Lohnemer, Basler
Hauszwetschge.
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Description Organoleptique

Intensité de l'odeur ________
Intensité de l'arôme ________
Persistance du goût ________
Sucré __________________
Acidité _________________
Fermeté de la chair ________
Jutosité __________________
Épaisseur de la peau _______
Nature de la saveur ________
Équilibre acide-sucre _______
Appréciation générale ______

___
___
___
___élevée
___faible à moyenne
___tendre à moyenne
___sèche à moyenne
___moyenne
___aromatique
___légèrement douce
___

Phénologie

Fiche Variétale

Pruneau de Saint-Aubin
Missy (VD)

N° d'inventaire : R11000344
N° PLCODE : 14-010-165
N° PUIACC : A0000021429
N° famille génétique : 79

Conservation et conseils d'utilisation

Conservation :
Les prunes sont à consommer ou transformer rapidement
après la récolte.

Utilisations traditionnelles & conseils :
Traditionnellement, cette prune était cuite en compote
avec du vin et de la cannelle ou séchée.

Débourement Floraison stade F1

Floraison stade F2 Cueillette

Avril Mai Juin Juillet Sept.Août

Variété de référence :

Description de l'arbre

Port de l'arbre________
Vigueur_____________
Ramification_________
Densité des brindilles___
Floraison relative_____
Charge_____________
Maturité relative______

_____érigé à étalé
_____forte
_____forte
_____moyenne
_____très tardive
_____importante
_____tardive à très tardive

Remarques :
.

___petite
___32 [mm]
___44 [mm]
___22 [mm]
___33 [mm]
___252 à 418 [g]
___Elliptique allongée
___court < 15 mm
___fin

___bleu foncé
___violet
___jaune
___bleue

___nul
___moyen
___libre
___importante

Description du fruit

Les dimensions
Taille du fruit ______________
Hauteur (min) ____________
Hauteur (max) ____________
Largeur (min) ____________
Largeur (max) ______________
Poids de 20 fruits __________
Forme __________________
Longueur du pédoncule _____
Épaisseur du pédoncule _____

Les couleurs
Du fond __________________
Secondaires ______________
De la chaire _________________
De la pruine ______________

Les détails discriminants
Profondeur du sillon ventral __
Taille relative du noyau _____
Détachement du noyau ______
Importance de la pruine ______

Prune Reine-Claude Verte


