Fiche Variétale

Pomme Gouillonne
Saint-Gingolph (74) - Fra

N° d'inventaire : R14000267
N° PLCODE : 14-001-428
N° PUIACC : A0000001792
N° famille génétique : 1023

La variété en bref

Historique : Le mot Gouillon y est a la fois patronyme
et toponyme.

Critéres discriminants : Cette variété présente un
fruit de taille grande & trés grande. Cette pomme a la
saveur acidulée se déguste comme fruit de table.

Synonyme génétique: Unique.

Légende :
n.é. = non évalué
Pour en savoir plus :

www.pgrel.admin.ch
www.retropomme.ch
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Pomme Gouillonne (Saint-Gingolph)
Appréciation générale: 7.8

Intensité de Fodeur
10

Consistance de lapeau
8

3

Croquant

Consistance (fermeté) de la chair

—— Moyemne dégustations 2005-2008

Rétropomme
Pour la sauvgarde du patrimoine
fruitier de Suisse Romande




Fiche Variétale

Pomme Gouillonne

Saint-Gingolph (74)

N° d'inventaire : R14000267
N° PLCODE : 14-001-428
N° PUIACC : A0000001792
N° famille génétique : 1023

Description du fruit

Les dimensions
Taille

Poids (min)
Poids (max)
Hauteur (min)
Hauteur (max)
Diametre (min)
Diametre (max
Forme

Taille du choeur

Les couleurs

de fond

de recouvrement importance
de recouvrement répartition
de recouvrement couleur

Les Roussissures
Position
Intensité

Les lenticelles
Ponctuation
Taille

Description Organoleptique

Intensité de I'odeur
Intensité de lI'aréme
Persistance du godt
Sucré

Acidité

Astringence

Fermeté de la chair
Jutosité

Texture de la chair
Epaisseur de la peau
Nature de la saveur
Equilibre acide-sucre
Appréciation générale

Mars Avr, Mai

Juin

grosse a trés grosse
122 [g]

241 [9]

61 [mm]

85 [mm]

63 [mm]

84 [mm]
Tronconique

petit

vert

faible jusqu'a 1/4 du fruit
lavée (délavée estompée)

rosée

autour du pédoncule et de I'oeil

faible @ moyenne

peu ponctuées
moyennes

moyenne a élevée
élevee

moyenne a élevée
faible a moyenne
moyenne a élevée
manquant

tendre a moyenne
juteuse

friable

moyenne
parfumée
acidulée

bien appréciée

Juil. Aodt

Sept.

Oct.

Variété de référence : Pomme Golden Delicious

Description de I'arbre

Port de l'arbre
Vigueur
Ramification

Densité des brindilles

Floraison relative
Charge
Maturité relative

Remarques :

érigé

moyenne a forte
moyenne a forte
moyenne
moyenne a tardive
n.e.

tardive

Conservation et conseils d'utilisation

Conservation :

Jusqu'en mai en cave naturelle. a Saint-Gingolph, ce
fruit restait accroché aux branches aprés la chute

des feuilles.

Utilisations traditionnelles & conseils :

Fruit de table

Phénologie

Il Débourement

|| Floraison stade F1
Bl Floraison stade F2 | | Cueillette

I Consommation & conservation

Nov. Déc.

Jan.

Fév.

Mars Avr. Mai




