Fiche Variétale

Pomme a Miel
Font (FR) - cHE

N° d'inventaire : R14000274
N° PLCODE : 14-001-2

N° PUIACC : A0000001497
N° famille génétique : 113

La variété en bref

Historique : L'appellation Pomme & Miel désigne
deux variétés tres semblables, a chair douce,
convenant au séchage.

Critéres discriminants : Cette variété présente un
fruit de grande taille a la saveur équilibrée et peu
aromatique. ~ Cette  pomme  servait a

confectionner des schnetz.

Synonyme génétique: Landapfel; Sussapfel.

Légende :
n.é. = non évalué
Pour en savoir plus :

www.pgrel.admin.ch
www.retropomme.ch
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Dimension de la caissette : 30x40cm

Rétropomme
Pour la sauvgarde du patrimoine
fruitier de Suisse Romande




Fiche Variétale

Pomme a Miel
Font (FR)

N° d'inventaire : R14000274
N° PLCODE : 14-001-2

N° PUIACC : A0000001497
N° famille génétique : 113

Description du fruit

Description de I'arbre

Les dimensions

Taille moyenne a grosse
Poids (min) 78 [0]

Poids (max) 145 [qg]

Hauteur (min) 46 [mm]

Hauteur (max) 64 [mm]
Diametre (min) 50 [mm]
Diametre (max 75 [mm]

Forme
Taille du choeur

Les couleurs
de fond

Ventrue vers le pédoncule
moyen

jaune blanchatre

de recouvrement importance  trés faible
de recouvrement répartition mouchetée
de recouvrement couleur orange

Les Roussissures
Position
Intensité

Les lenticelles
Ponctuation
Taille

Description Organoleptique

Intensité de I'odeur n.e.
Intensité de I'arbme n.e.
Persistance du godt n.e.
Sucré moyenne
Acidité faible
Astringence tres faible
Fermeté de la chair ferme a trés ferme
Jutosité juteuse
Texture de la chair spongieuse
Epaisseur de la peau moyenne
Nature de la saveur peu aromatique
Equilibre acide-sucre équilibrée
Appréciation générale n.é.

Mars  Auvr. Mai Juin Juil. Aolt Sept.

Port de l'arbre
Vigueur
Ramification

Densité des brindilles
Floraison relative
Charge

Maturité relative

Remarques :

érigé a étalé
moyenne a forte
moyenne a forte
n.e.

précoce a moyenne
trés importante
précoce

Mise a fruit précoce, récolte trés abondante, légeére

alternance.

Moyennement sensible & la tavelure et peu sensible a

I'oidium.

Conservation et conseils d'utilisation

autour du pédoncule et sur les joues

trés faible

moyennement ponctuées
moyennes

Conservation :

Fin novembre en cave naturelle.

Utilisations traditionnelles & conseils :
A Font, cette pomme servait a confectionner des

schnetz. Nous la conseillons donc pour le

séchage.

Phénologie
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Variété de référence : Pomme Golden Delicious




